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=Henu Terroira 25,50 €
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Menu a 30,00 €
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ou




Regina

A la Carte

Entrées

Salade Lyonnaise (Salade Verte, Lardons, (Euf Poché)

Salade Saumon — Crevettes, aux Agrumes

Salade Gourmande (Salade Verte, Magret Fumé, Foie Gras, Saumon Fumé)
Salade de Chévre Chaud

Gateau de Foie de Volailles aux Ecrevisses

Saumon Fumé et ses Toasts

Carpaccio de Beeuf et Salade Verte

Foie Gras

Poissons (accompagnés de la Garniture du Jour)
Grenouilles Persillées (250 grs) — Gratin Dauphinois

Assiette du Pécheur
Quenelle Sauce Homardine - Riz

Viandes (accompagnées de la Garniture du Jour)

Poulet Fermier a la Créme

Tartare de Beeuf et ses Frites « Maison »

Magret de Canard au Poivre Vert

Andouillette Fraise de Veau — Gratin Dauphinois
Pi¢ce du Boucher

Double Carpaccio de Beeuf et Frites « Maison »

Fromages

Assiette de Fromages
Fromage Blanc a la Créme de Bresse ou Coulis de Fruits

Desserts “Maison “ au Choix

Tarte Tatin

Mousse au Chocolat
Fondant au Chocolat
Ile Flottante
Tiramisu

Créme Brulée
Sorbets ou Glaces




